DORTMUNDER
MENUSERVICE

Kwo1

Montag
30.12.2024

Dienstag
31.12.2024

Neujahr
Mittwoch

01.01.2025
+€0,50

Donnerstag
02.01.2025

Freitag
03.01.2025

Samstag
04.01.2025
+€0,50

Sonntag
05.01.2025
+€0,50

M1

Gut biirgerlich

Hamburger
Rinderfrikadelle
in Pfefferrahmsauce mit
Rotkohl und Kartoffeln

ﬂ ACGL 4]1 BE

Linseneintopf
mit Gefligelbockwurst

AL123 4’6 BE

Putengeschnetzeltes
in Champignonrahmsauce
dazu Rosenkohl
und Spétzle

MLFGI 5]0 BE

Frische Reibekuchen
mit leckerem Apfelmus

" e 698BE

Gefliigel-Currywurst
mit pikanter Curry-
Tomatensauce und Reis
dazu Rohkostsalat

M3 7’2 BE
Bunter Gemiiseeintopf

der Saison mit
Gefliigelwurstwirfeln

A1123 4’2 BE

Gefliigel Cordon Bleu
in feiner Sauce dazu
Bohnengemiise und

Kartoffeln

MG 5]5 BE

Y *Rlnd A% schwein - @< Fisch «
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M2
D-Menii

Niirnberger
Rostbratwiirstchen
auf Sauerkraut und

Kartoffelpliree

ﬂ G128 39BE

Bunte Gemiiseplatte
mit hollandischer Sauce
und Krauterkartoffeln

" ol 42BE

Paniertes Fischfilet
in feiner Kerbelsauce mit
Zucchinigemise und Reis

‘( MDA 7,0BE

"Gutsherrentopf"
kraftiger Gemusetopf mit
Gefliigelwurstwirfel

LANRWA) 4,2 BE

Fleischbéllchen
in pikanter Sauce mit
Blumenkohlgemiise und
Kartoffelpliree

ﬂ MG 44BE

Feine Bratwurst in Sauce
mit zartem Erbsen- und
Mohrengemiise dazu
Kartoffeln

] Mol 37BE

Elsasser Schweinebraten
mit herzhaftem
Steckriibengemiise und
Kartoffeln

ﬂ MGA 34BE

P
Geflugel « ﬁ\’vnd TeLamm - ,Vegetansch

Kw: 01
Speiseplan vom 30.12.24 bis 05.01.2025

M3]

M2

[FeinelKiichell¥Spezial[Gourmet;

Deftige Kohlroulade
in Speck-Zwiebel-Sauce mit
Salzkartoffeln

ﬂ 23 46 BE

Gefliigelkrauterballchen
in wiirziger Currysauce mit
Mischgemise und Reis

Gebratenes
Hahncheninnenfilet
in feiner Sauce mit Nudeln
und Romanescogemuse

ol 5,5BE

Jagerschnitzel
mit Butterkartoffeln
und Mdhrensalat

ALCFGIJT 5’5 BE m A1CGI1 4,4 BE

Kasetortellini
mit feiner
Tomatenkréutersauce
und Mohrensalat

Tafelspitz
Rinderbraten mit
Meerrettichsauce dazu
Rote Beete und
Salzkartoffeln

* ACG 5]5 BE m A6 4,5 BE

Hamburger Heringsstipp
in Sahne mit Apfel-
Gurken-Wirfel dazu
Petersilienkartoffeln

Rindersaftgulasch
mit Apfelrotkohl und
Kartoffelknodeln

‘( D613 49BE ﬂ MGIA3 41BE

Chinesische Nudelpfanne
mit zartem Hahnchenfleisch

Feines Seefisch-Filet
(Natur) in fruchtiger
Zitronensauce mit
Pariser Karotten und
Petersilienkartoffeln

ALF) 7’1 BE ‘ A1DG1 3,8 BE

Gemiiseschnitzel
mit Krdutersauce dazu
Gemiisereis

* ACGI1 6’6 BE

Gemiise-Ragout
mit Mohren, Paprika und
Bohnen in Curry-Kokos
Sauce, dazu Basmatireis

Hahnchensteaks
in Estragonsauce mit
Romanescogemiise

Salzkartoffeln

AFG) 2,6 BE
Schweinefilet

in Champignonsauce mit
Rotkohl und Spatzle

* ‘ 645 MY  wsen  49BE

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff; 3= mit Antioxidationsmittel; 4=mit G

IM 5
Eintopf/Pasta [¥Salati&lCoY (kalt)]

Brokkoligemuse und
Salzkartoffeln

in pikanter Pestosauce
dazu Rohkostsalat

0231 - 96 330 90

zu jedem Mendi reichen wir ein Dessert
Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

M7 B m9
Abendbrot

Schweizer Kartoffelrosti Rosenkohleintopf . 7 Milchreis .
mit zartem Blattspinat und mit Kartoffeln und mitvlzzl;ratr::fef;‘l’s\,’;;tgr?deg enf mit Erdbeer- Kalﬁ{t?(t;tltvg;:e?:;)lg?ten
Gorgonzolakdsesauce Kasselerwirfel Rhabarberkompott

438 MWy we  q09BE WMWY  cus  35pE W g 88BE AW  cem  37BE

Gemiisebratwurst Siidlandische e Schnittchenteller

in pikanter Sauce mit Nudelpfanne ur?da?zt;:tlel;]r (?glrtszl?srgnﬁt Eierpfannkuchen fertig belegte Schnittchen

Kohlrabigemiise und mit Tomaten, Paprika French-Dressin mit Apfelkompott mit Wurst und Kase und
Salzkartoffeln und Auberginen 9 Garnitur

ACFGLIT 5,4 BE ? Al 10’9 BE « [ IARRR] 1’0 BE ? A1CG 9’4 BE 4 \, A1,A26,123 5,9 BE

Feiner GrieBbrei Feine Siilze

Feiertag Feiertag Feiertag mit roter Griitze mit Remouladensauce,

Garnitur und Brot

? MG 10,4 BE g MA2COMA 2,6 BE

Eieromelette

0 (GE Herzhafte 7 . . . Gebratene
mit Krautersauce, zartem T Gefliigel Frikadellen Siike Milchnudeln m
Gr:i';ny;ﬁ(gmgg:;e mit Nudelsalat und Senf mit heilfen Kirschen H;R"ﬂ;;:;g:e
3’9 BE ? Al 7’2 BE AMCFGLIN3 5’0 BE ? A1G1 10’7 BE A1,CGJ13 4,7 BE
Griechischer Bauernsalat . . . Brathering
Farfalle (Nudeln) Schnibbelbohnen-Eintopf mit Tomate, Gurke, Zwiebeln rri?lzniﬁwrtz’\fjlclﬁgrril:d mit Zwiebeln,
mit gewlrfeltem Kasseler und Hirten-Kése mit Apfelkompott Speckkartoffelsalat

Balsamico-Dressing und Garnitur

86BE AW Mit3 37 @ soun  o7BE W ¢ 90BE M@k(  woas 3,6BE

miRosnarons | Feer Fschal
DORTMUNDER Quagingdazs SRR
M E N U S E RV I C E ?. MGG 55BE ﬂ MA2CI123 2,8BE

. > o/ all etk ’:{“" "
e K
| , Essen ““0[ e Kasseler Braten
. ) Quarkkeulchen mit Remouladensauce,
Dortmunder Menlservice e.K. mit Vanillesauce Nudelsalat und
Alter Hellweg 140 - 44379 Dortmund Salatgarnitur

.2 0231 - 96 330 90 - Fax: 0231 - 96 330 950
E-Mail: info@do-ms.de - Web: www.do-ms.de ?’ e g8BE ) s 41BE

ker; t; 7=mit Phosphat; 8=mit StiBungsmittel(n); 9=Aspartam- Phenylalaninquelle; 10=geschwefelt; 11=coffeinhaltig; 12=chininhaltig DENW
[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1 =Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4= Hafer, A5=Dinkel, A6 = KamutoderAT Hybndstammedavon) [B]=Krebstiere/Krebstiererzeugnisse - [C] = Eier/ Eiererzeugnisse - [D] = Fisch/ Fischerzeugnisse - [E] = Erdnusse/Erdnusserzeugmsse [F1= Sma/So;aerzeugmsse [G]=Milch/Milcherzeugnisse einschl. Lactose - [H] Schalenfriichte (H1=Mandel, H2=Haselnuss, 86018 EG
dH9=Q (L=

H3=Walnuss, H4=Cashew, H5=Pecannuss,H6=Paranuss, H7=Pistazie,

-[1]=Sellerie/Sellerieerzeugnisse - [J] = Senf/ Senferzeugnisse - [K]=Sesam/Sesamer:

[M]=Lupinen/Lupinener - BE-Werter Er Portion.




